A e
Cafe & meh.

Liebe Gaste - Liebe Kunden

Nun gibt es die Markthalle Bienenbuttel seit mehr als 13 Jahren.

Sie kann cool sein, gediegen daherkommen oder traditionell ver-
wurzelt wirken. Sie kann im Trend liegen oder bewusst daneben.
Aber mit der Masse im Strom schwimmen war noch nie ihr Ding.

Die Zeiten sind bunt und es gibt Veranderungen.

Im Marktladen starten wir mit ausgesuchten Dingen in die neue
Saison. Alles ist einladend prasentiert und neu dekoriert. Wir freuen
uns auf die Begegnungen mit Euch, mit Menschen, die Besonderes
maogen. Wir sind auf dem Weg eine kleine, aber feine Institution zu

werden, was uns mega freut.

Unser Ccyg& me[r - hier wird mit Herzblut und Freude leckeres
Frahstlck zubereitet. Es geht auch mehr: Brunchen mit

der Familie, Geburtstagsfriihstiick oder Kaffeetafel.

Hier entscheiden einfach Genuss-Lust oder Anlass.

Mittags kochen wir gern regionale, manchmal auch langst
vergessene Gerichte und naturlich so manchen Klassiker. Lasst

Euch Uberraschen. Gern ,,auBer Haus"” im Einweggeschirr.



A e
Cafe & meh.

Und ohne ein reelles Stlick Torte oder Kuchen kommt man auf dem
Land auch nicht durch den Tag. Wer nix Sul3es mag, kriegt halt eine

Stulle oder etwas Deftiges.

Tja. Und abends - nach dem ganzen Trubel, den Gesprachen, dem
Lachen mit Gasten und Kunden, gehen wir dann in den verdienten
Feierabend. Und ihr hoffentlich auch.

Unsere Zsu kocht mit Herzblut sehr gern fiir liebe Gaste,
dienstags bis donnerstags von 12 bis 18 Uhr,

freitags und samstags von 12 bis 20 Uhr.

Manchmal allerdings, wie so oft im Leben... verschiebt sich unser
Feierabend ein wenig nach hinten...

Ein kurzer Blick auf unseren Veranstaltungskalender zeigt das.
Naturlich lieben wir auch die Gemdtlichkeit... und manchmal dauert

es halt ein wenig langer.

Herzlichst
Euer Team aus der Markthalle Bienenbuttel

Ob Fruhstucksbuffet, Brunch, Mend, wir bekochen Sie gerne!
Anfragen unter der E-Mail: cafe@markthalle-bienenbuettel.de



Doris und Liliana sind schon fruh aufgestanden, um Euch
ein leckeres Fruhstuck zu bereiten (Dienstag bis Samstag
von 9.00 Uhr bis 11.30 Uhr).

Unser Brunch findet meistens am ersten Samstag im Monat

statt und startet um 10.00 Uhr.

Frihstucksbuffet
Brunchbuffet

Feine Tomatensuppe mit Sellerie-Chips
Hahncheneintopf mit Gemuse und Estragon

Bruschetta nach Art des Hauses
mit Avocado
mit Mozzarella

Kartoffelspalten
Krauterquark | Salat

Gebackene Heidekartoffel
Krauterquark | Salat

mit Raucherlachs

mit Hahnchenbruststreifen

mit veganem Geschnetzelten

Kartoffelrdstis

Salat, Krauterquark

mit Roastbeef

mit gerauchertem Lachs
mit Grillgemuse

Gebrannter Ziegenkase
Karamellisierte Nusse | Melone | Landbrot

22,90 €
35,90 €

8,50 €
9,50 €

10,00 €

8,50 €

8,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €

8,50 €
12,50 €
13,50 €
12,50 €

13,50 €



Salat Bienenbuttel

bunter Salat | Grillgemuse | Frichte | Kerne | Landbrot |
Apfelkartoffeldressing

mit gebratener Hahnchenbrust

mit gebratenen Garnelen

mit veganem Geschnetzelten

Currywurst von der Metzgerei Graefke
Hausgemachte Sauce | Kartoffel-Dippers
eine vegane Currywurst

zwei vegane Currywurste

Hahnchen nach Toskanischer Art
Gnocchi | Parmesan

Toskanische Gemusepfanne
Gnocchi | Parmesan (gern auch vegan)

Bio-Rindfleischburger
Cheddarkase | rote Zwiebelmarmelade | Salat |
Barbecue Sauce | Kartoffel-Dippers

Vegetarischer Burger, veganer Patty
Veganer Cheddarkase | rote Zwiebelmarmelade | Salat |
Kartoffel-Dippers

Zartes Roastbeef
Bratkartoffeln | Salat | Remouladensauce

Sauerfleisch nach ,,Ingrid Wellmann*
Bratkartoffeln | Salat| Remouladensauce

Schnitzel Wiener Art vom Landschwein
Champignonsauce | Bratkartoffeln oder Kartoffel-Dippers | Salat

Veganes Schnitzel
Champignons | Bratkartoffeln oder Kartoffel-Dippers

Markthallen Pfanne
Filet vom Schwein | Mini- Rumpsteak | Chorizo | Champignons |
Krauterbutter | Bratkartoffeln oder Kartoffelspalten

Pannfisch
2 Sorten Fischfilet | Scampis | Bratkartoffeln | Grillgemuse
Senfsauce

15,50 €

18,50 €
19,50 €
18,50 €

12,50 €

9,00 €
12,00 €
18,50 €

15,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

17,50 €

19,50 €

17,50 €

28,50 €

24,50 €



Zitronen-Zucchini-Nudeln
mit Lachs

mit Hahnchen

mit veganem Geschnetzelten

Loaded Pommes Frites
Leichte Kasesauce | Crispi Chicken | Tomate | Zwiebeln |

Truffel-Mayonnaise oder veganes Geschnetzeltes

Pommes Frites oder Kartoffel-Dippers
rot oder weil3

Beilagen-Salat mit Apfelkartoffeldressing

12,50 €
18,50 €
17,50 €
17,50 €

13,50 €

5,00 €

550¢€

Wer richtig Lust auf mehr Abwechselung hat, findet bestimmt etwas
Leckeres auf unseren zusatzlichen Tafeln. Fragen Sie bitte unseren

Service, herzlichen Dank und guten Appetit!

Chicken Nuggets hausgemacht
Pommes Frites

Tomatennudeln

Kartoffelréstis mit Apfelmus

Schokokuchlein
auf Mangospiegel | Erdbeerkompott | Bourbonvanille Eis

Windbeutel
auf Mangospiegel | Erdbeerkompott | Bourbonvanille Eis | Sahne

Hausgemachte Kekse und hausgemachte Marmeladen -

immer ein nettes Mitbringsel.

7,50 €

550€

7,00 €

9,50 €

9,50 €

4,95 €



BIO Cataratto, Sicilien
fruchtig, trocken

BIO Mas Lunette Rose
Frankreich

Eva & Adam
frisch, fruchtig, halbtrocken

Bacchus Lisa
fruchtig, halbtrocken, suffig

Horter's Weil3er Burgunder
leicht & fruchtig

Horter's Silvaner
fruchtig trocken, fein & leicht

Horter's Portugieser Rosé
feinherb & suffig

BIO Merlot, Rizatto
Italien, mild & beerig

Horter's Fruhburgunder
leicht & weich

Horter's Spatburgunder
beerig & trocken

DADA, Argentinien
kraftig mit Mokkanote

Weinschorle
nach Deinem Geschmack

0,2l
1,0l

0,2l
1,0l

0,21
0,75l

0,21
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l
1,00l

0,2l
0,75l

0,2l
1,00l

0,2l
0,75I

0,2l
0,75l

0,2l
0,75l

0,2l

6,50 €
27,90 €

6,00 €
24,50 €

6,00 €
20,00 €

6,50 €
21,00 €

6,00 €
19,90 €

550¢€
24,50 €

6,00 €
19,90 €

6,00 €
27,90 €

6,00 €
19,90 €

7,00 €
22,90 €

6,50 €
21,90 €

5,00 €



Cremant aus dem Elsass 0,75l 37,00 €
Elegant & trocken

Sekt Hausmarke 0,1l 3,50 €
Trocken & frisch 0,2l 6,90 €

0,75l 22,00 €
Bio-Appléritif | ohne Alkohol 0,1l 3,50€
Apfel-Rose-Secco, frisch 0,2l 6,90 €

0,75l 22,00 €
Safte vom Land 0,3l 3,90 €

Apfel, Mango, Rhabarber, Banane, Kirsche,
Maracuja, Orange, Johannisbeere

Schorlen 0,3l 3,50 €

BIO-Direktsaftschorle 0,33l 4,00 €
je nach Jahreszeit

Fanta, Sprite, Fritz Kola, 0,3l 3,30€
Cola Zero, Coca Cola

Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale 0,3l 3,50 €

Mineralwasser 0,3l 3,20 €
laut & leise 0,75l 6,70 €



Kaffeegenuss

Tasse Filterkaffee 2,60 €
Becher Filterkaffee 3,30 €
Kanne Kaffee (8 bis 10 Tassen) 18,00 €
Cappuccino klein 3,20 €
Cappuccino grof3 4,80 €
Latte Macchiato 4,20 €
Milchkaffee 3,90 €
Espresso 2,60 €
Doppelter Espresso 4,00 €
Café Crema klein 3,20 €
Café Crema grol3 4,60 €
Mit Flavour 3,70 €
(bitte Sorten erfragen) + 0,50 €
HeiRe Schokolade 3,40 €
Mit Sahne 3,90 €
Schwarzer Tee, Glas 3,00 €
Asam | Earl Grey | Darjeeling

Gruntee, Glas 3,00 €
Sencha | Jingin Mango Lu Dao | aromatisiert

Frichtetee, Glas 3,00 €
Rote Beeren | Rooibostee

Krautertee, Glas 3,00 €

Almkrauter | Pfefferminze

Kannchen 4,20 €



Aperol Spritz
Lillet mit Wild Berry

Gin Tonic
(bitte Sorten erfragen)

Jagermeister | Helbing | Jubi
Brandy | Brande | Grappa
Haselnuss, Himbeere
Heidegeist

Bailey auf Eis

Ramazzotti auf Eis

Fuhrenbrau
Alsterwasser

Lammsbrau Weizenbier
weil3, dunkel oder alkoholfrei

Lammsbrau
Alkoholfrei

0,2l
0,2l
0,2l

2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
4cl

0,3l
0,3l

0,5l

0,33l

6,90 €
6,90 €
7,90 €

2,80 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €
4,40 €
4,40 €

3,90 €
3,50 €

4,80 €

3,60 €



